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Miscela di tannini in formato microgranulare 
  

DESCRIZIONE 

ICEtan Lavico è una miscela di tannini estratti secondo procedimenti rigorosissimi attraverso il prolungato 
contatto del legno con una soluzione estraente senza aggiunta di additivi o conservanti. 
Il principale obbiettivo di questo prodotto è incrementare la struttura, colmando carenze di corposità ed 
eccessiva magrezza oltre a prevenire stati di riduzione che mascherano il naturale bouquet del vino. È un 
preparato appositamente studiato per l’impiego fin dalle prime fasi di vinificazione e per tutto il periodo di 
affinamento oppure in aggiunte frazionate nei vari travasi. Contribuisce a diminuire tutte le note vegetali 
conferite dalla non perfetta maturazione delle uve o da quelle varietà (Cabernet e Merlot) più soggette ad 
una percezione verde. 
Lo specifico formulato permette di non alterare con fragranze esogene l’espressione naturale del vino 
trattato e lasciare invariate le note conferite dai legni scelti per l’affinamento. 

  

CARATTERISTICHE 

ICEtan Lavico è un tannino microgranulare appositamente studiato per le sue caratteristiche tecnologiche. 
La sua composizione unica svolge nei vini trattati diverse azioni: 

 Regolazione del potenziale redox 

 Miglioramento della sensazione di volume 

 Azione antiradicalica 

 Aumento della persistenza gustativa 

 Diminuzione delle note erbacee 

 Riduzione della sensazione bruciante dell’alcol 
 

APPLICAZIONI 
 Per riequilibrare e armonizzare vini rossi, rosati e bianchi 

 Per vini magri che necessitano di volume 

 Protezione antiossidante in tutti i vini in affinamento 

 Per incrementare il potere chiarificante e la stabilità proteica 
 

DOSI E MODALITÀ D’IMPIEGO 

VINI BIANCHI E ROSATI: 0,5-3 g/hl 
VINI ROSSI: 1 a 15 g/hl  
È consigliabile eseguire delle prove in piccolo per verificare il dosaggio ottimale per ottenere i risultati 
desiderati. 
Il tannino si scioglie preventivamente in vino con opportuna agitazione per impedire la formazione di grumi 
e si incorpora alla massa omogeneizzando con un rimontaggio. 
 

CONFEZIONE E CONSERVAZIONE 

Confezione 500 g 
Tenere al riparo da fonti di calore in un luogo fresco e asciutto ad una temperatura non superiore ai 18°C 

 

ICEtan 

Lavico 
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