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DESCRIZIONE 

Coadiuvante a base di tannini ellagici e proantocianidinici e scorze di lievito. 
 

CARATTERISTICHE 
ICEtan COLOUR è un coadiuvante enologico a base di tannini ellagici ad 
elevato contenuto in acido tannico, tannini di vinacciolo a basso peso 
molecolare e pareti cellulari purificate. 
ICEtan COLOUR, grazie alla sua formulazione unica, permette di agire sulla 
stabilità del colore in maniera completa e sinergica tra le sue componenti. 
La frazione di tannini proantocianidinici da vinacciolo reagisce 
immediatamente con la frazione colorante, mentre la frazione ellagica ha 
potere antiossidante, antiradicalico e cofattore di copigmentazione. Il derivato 
di lievito agisce sulla persistenza aromatica-fruttata e contribuisce 
all’eliminazione di molecole maleodoranti, aumentando morbidezza e volume.  
 

 
Uve Sangiovese vendemmia 2010 

Prova CE1: tannino ellagico/condensato. Prova CE3: 25 g/q.le ICEtan Colour . 

 

 

DOSI E MODALITÀ D’IMPIEGO 
Aggiungere 20-30 g/hl di ICEtan COLOUR sciolto in un volume di vino pari a 
10 volte il suo peso ed omogeneizzarlo alla vasca. 
 

CONFEZIONE E CONSERVAZIONE 
Confezione 1 Kg 
 

Tenere al riparo da fonti di calore in un luogo fresco e asciutto. 

Assorbanza a 

420 nm

0,55 2,40 2,19 0,58 2,51 2,61

Assorbanza a 

520 nm

0,33 3,54 2,52 0,33 3,76 3,43

Assorbanza a 

620 nm

0,13 0,61 0,54 0,14 0,63 0,80

Intensità di 

colore

1,042 6,541 5,243 1,045 6,909 6,837

Tonalità di 

colore

1,674 0,677 0,868 1,679 0,667 0,762
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