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DESCRIZIONE 

Staves di rovere francese. 
 

CARATTERISTICHE 

ICEoak Staves sono doghe di rovere francese (Quercus petraea) con 
dimensioni indicative di 950x50x7 mm o 950x50x16. 
Il legno utilizzato per questa tipologia di prodotti (solamente la parte del 
durame con particolare attenzione dello scarto di eventuali residui di corteccia 
e alburno) viene selezionato tra un parco legname che subisce un’irrigazione 
alternata per circa due mesi ed una stagionatura all’aperto di oltre 24. 
ICEoak Staves è stato concepito per conferire un’evoluzione integrata delle 
note derivanti dalla tostatura e il frutto, valorizzando la struttura e l’armonia 
aromatica.  
 
Disponibile in diverse varianti di tostatura da rovere francese: 
 
Convezione:  

 MEDIUM  

 MEDIUM LONG  
 
Fuoco vivo: 

 MEDIUM 

 

 

DOSI E MODALITÀ D’IMPIEGO  

Staves da 7 mm: 0,5-3 staves/hl 
Staves da 16 mm: 0,5-1 staves/hl  
Trattamento per un periodo compreso tra 5 e 14 mesi.   
Si consiglia di miscelare le varie tipologie di tostatura per ottenere un bouquet 
più complesso e armonioso. 
 

CONFEZIONE E CONSERVAZIONE 

Sacco da 50 pz. per misura 950x50x7 mm   
Sacco da 25 pz. per misura 950x50x16 mm   
 
Sacco idoneo al contatto con alimenti ed un rivestimento esterno in doppio 
strato per proteggere il prodotto dall’ umidità. 
Conservare nella confezione originale integra lontana da odori anomali e 
comunque da altri coadiuvanti enologici in un ambiente ventilato e asciutto a 
temperature non superiori ai 20°C. 
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